
                 Halogen-Ceran-Kochfeld
                 Modell HGGN 8 B

D Halogen-Ceran-Kochfeld Modell HGGN 8 B GB Halogen-Ceran-Hob Model  HGGN 8 B
    • 8 Hochleistungs-Halogenlampen für 2 separat     • 8 high-performance halogen lamps for 2 separate

schaltbare Heizbereiche heating zones

    • Einzeln steuerbar (2, 4, 6 oder 8 Halogenlampen)     • Individually controllable (2, 4, 6 or 8 halogen lamps)

    • Kratzfeste Glasplatte     • Scratch-resistant glass plate

    • Temperaturregelung von 50 - 320 °C     • Temperature control: 50 - 320 °C

    • Warmhaltefunktion     • Keep warm function

    • Schnelle und leichte Reinigung     • Quick and easy cleaning

    • Einzigartiges Design für professionelles Catering:     • Unique design for professional catering:

Zubereitung direkt auf der Glasplatte Food preparation directly on the glass plate

    • Spart über 30 % Energie     • Saves more than 30 % energy

    • Abm.: B 560 x T 330 x H 100 mm     • Dim.: W 560 x D 330 x H 100 mm

    • Anschluss: 230 V / 1 Ph / 2,4 kW     • Power conn.: 230 V / 1 Ph / 2,4 kW

F Réchaud vitrocéramique Modèle HGGN 8 B NL Halogeen-Kookplaat Model HGGN 8 B
    • 8 lampes halogènes ultra-performantes pour 2 zones     • 8 high-performance halogeenlampen voor 2 separate 

de cuisson séparées kookzones

    • Réglable individuellement (2, 4, 6 ou 8 lampes halogènes)     • Individueel regelbaar (2, 4, 6 of 8 halogeenlampen)

    • Plaque en verre résistante aux rayures     • Krasvaste glasplaat

    • Température réglable: 50 - 320 °C     • Temperatuur regelbaar: 50 - 320 °C

    • Fonction maintien au chaud     • Warmhoudfunktie

    • Nettoyage rapide et facile     • Snel en eenvoudig te reinigen

    • Design unique pour une restauration professionnelle:     • Uniek design voor de professionele catering: 
Préparation directement sur la plaque en verre Voorbereiding direkt op de glasplaat

    • Economie d’énergie de 30%     • 30 % energiebesparing 

    • Dim.: L 560 x P 330 x H 100 mm     • Afm.: B 560 x D 330 x H 100 mm

    • Puissance: 230 V / 1 Ph / 2,4 kW     • Elektr.: 230 V / 1 F / 2,4 kW
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Änderungen und Irrtümer vorbehalten

Gewicht / weight / poids:
netto: 7,3 kg

Bestell-Nr. / order no. / n. de cde.: 252-1005
EAN-Code: 4017337 252015


