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Spiralkneter mit abnehmbarem Kessel
Modelle LRM-25, LRM-30

D    Spiralkneter mit abnehmbarem Kessel
Modellserie LRM

• Gehäuse aus verstärktem Stahl
• Behälter, Spirale, Zentralachse und

Schutzgitter aus rostfreiem Stahl
• Alle rotierenden Teile des Übertragungs-

systems sind auf Kugellager montiert
• Reduktionsgetriebe ist selbstölend

F     Pètrisseur á vrille en spiral avec 
rècipient amovible série de Modèle LRM

• Construction en acier épais
• Bol, vrille, arbre central, couvercle de 

protection sont fabriqués en inox
• Le système rotatif est assemblé sur 

système de roulement à bille hermétique
• Moteur à embrayage

Modell LRM 25 LRM 30

Für kg Teig / for kg dough / pour kg pâte /voor kg deeg 18 25

Fassungsvermögen L / cap. Ltr. / cap. L / Inhoud liters 25 35

Kap. kg Teig/Std. / cap. kg dough/h / 
cap. kg pâte/h / cap. kg deeg/uur 50 75

Behälter mm / Bowl mm / Bol mm / Mengbak mm Ø 360 x H 210 Ø 398 x H 260

Abm. mm / dim. mm / afm. mm B 480 x T 720 x H 760 B 640 x T 960 x H 880

Gewicht / weight / poids / gewicht 87 kg 110 kg

Anschl. / Power conn. / Puissance / Elektr. 230 V / 1 Ph / 0,75 kW 230 V / 1 Ph / 1,1 kW

Bestell-Nr. / order no. / n. de cde. 388-1000 388-1005

EAN-Code 4017337 388028 4017337 388035

GB    Spiral Mixer with removable Bowl 
Model Series LRM

• Housing made of thick steel
• Bowl, spiral, central shaft and protection

cover are all made in stainless steel
• All the rotating parts are assembled on 

sealed ball-bearings
• Self-lubricating gear box

NL    Spiraal kneedmachine met afneembare
ketel Model serie LRM

• Buitenkant uit versterkt staal
• Mengbak, deeghaak, centrale as en draadrek

uit roestvrij staal
• Alle draaiende delen zijn op kogellagers

gemonteerd
• Zelfsmerend




