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EINLEITUNG

Wir freuen uns sehr,dass Siesichfürunser qualitativhochwertiges Produkt entschieden
haben und sinduns sicher,dassSiedierichtigeEntscheidung getroffenhaben.Bitte lesenSie
vordem Gebrauch diefolgendenAnweisungen sorgfältigdurch.

TECHNISCHEÜBERSICHT

MODELL 126-1700 126-1705

Tilla 3 Tilla 4

BestellNr. 126-1700 126-1705

Abmessungen(mm) 530x650x780 530x650x1070

Gewicht(kg) 30 34

Kapazität (kgFleisch) 50 90

BrennleistungkW

(ErdgasGasventilBy-Pass InjektorØ1,00 m m
LPG GasventilBy-PassInjektorØ0.48mm)

3,25 3,25

SpießLänge(mm) 736 900

Leistung(kW) 9,75 13

MotorPosition Unten Unten

EAN-Code 4017337056828 4017337056835

TechnischeundDesignÄnderungenvorbehalten!

TabelleBrennerabhängigvom verwendeten InjektorTypdesGases

GasTyp

G2
0
–
20

mb
ar

G2
0
–
25

mb
ar

G2
5
–
25

mb
ar

G2
5
–
20

mb
ar

G2
5.
1–

25
mb
ar

G3
0
–
29

mb
ar

G3
1
–
37

mb
ar

G3
0
–
50

mb
ar

Dönergrill
126-1700 1,35 1,30 1,40 1,50 1,45 0,93 0,93 0,80
126-1705 1,35 1,30 1,40 1,50 1,45 0,93 0,93 0,80
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DasGerät ist nur fürdie Trockennutzungkonzipiert.

EsdarfkeinWasser indasGerät (Geräteboden) eingefüllt werden!

NORMENUNDRICHTLINIEN

Das Gerätentsprichtden aktuellenNorm en und RichtlinienderEU.
BeiBedarflassen wirIhnendieentsprechende Konform itätserklärungzukommen.

ALLGEMEINEHINWEISE

• Vor dererstenInbetriebnahm eentfernen SiealleSchutzfolienund reinigenSiedasGerät sorgfältig.

• Bewahren SiedieseBetriebsanleitunggriffbereit,inderNähedesGerätes auf.
• Der Hersteller/Händlerkann nicht verantwortlich gem acht werden für Schäden, die durch

Nichtbeachtung dieserBedienungsanleitung entstehen. Außerdem istdann die Sicherheitdes
Gerätes nichtm ehrgewährleistet.

• Beider Weitergabe desGerätesanDrittemussdieseBetriebsanleitungmitgegebenwerden.
• Nach dem Auspacken des Gerätes vergewissernSiesich,dasssichallesineinwandfreiem Zustand

befindet.SolltenSieBeschädigungen entdecken, so schließenSiedas Gerät nichtan,sondern
benachrichtigenSieIhrenHändler.

• Bewahren SiedieVerpackung desGerätesauf.Nur inderOriginalVerpackung kann dasGerätsicher
transportiertwerden.

• Fallseine Aufbewahrung der Verpackung nicht m öglichist,trennen Sie die verschiedenen
Verpackungsm aterialienund liefernSie diese bei der nächstgelegenen Sam m elstellezur
sachgemäßen Entsorgungab.

• Beachten Sie,dassalleBestandteilederVerpackung (Plastikbeutel,Karton,Styroporteile,usw.)Kinder
gefährdenkönnen und deshalbnichtinderenNähe gelagertwerdendürfen.

• Der Hersteller/Händlerkann nicht verantwortlich gem acht werden für Schäden, die durch
Nichtbeachtung dieserBedienungsanweisung entstehen. Außerdem istdann die Sicherheitdes
Gerätesnichtm ehrgewährleistet.

• DieInstallationundInbetriebnahmemüssenvon einem Fachm ann durchgeführtwerden.
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SYMBOLERKLÄRUNG

WARNUNG!

DiesesSym bolkennzeichnet Gefahren,diezuVerletzungenführenkönnen.
HaltenSiedieangegebenen Hinweise zurArbeitssicherheitunbedingtgenau einund verhaltenSiesichin
diesen Fällenbesonders vorsichtig.

WARNUNG: GEFAHRDURCHELEKTRISCHENSTROM!

DiesesSym bolm achtaufgefährlicheSituationendurch elektrischenStrom aufm erksam .Bei
Nichtbeachten derSicherheitshinweisebestehtVerletzungs-oder Lebensgefahr!

WARNUNG: HEISSEOBERFLÄCHE-VERBRENNUNGSGEFAHR!

DiesesSymbolweistaufdie heißeOberflächedesGerätes,während desBetriebesund danach hin.
Verbrennungsgefahr beiNichtbeachten
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INSTALLATIONDESGASGERÄTES

• Gas Installationsollnurvon qualifiziertenFachpersonaldurchgeführt werden.

• SchließenSiedieVentilederGasleitungoder derGasflasche,diedasGerät m itGas versorgen.

• Trennen Sieden GasanschlussdesGeräts.

• LösenSiedieSchraubenderRückwand und entnehm enSiedieRückwand desGeräts.

• Dem ontierenund entnehm en SiedieRohre zwischendem Gasventilundden Brennern (sieheSeite
8).

• Durch Verschieben des Splintesentfernen SiedieVerbindungsstücke, an den Bypass-Injektoram
Brenner befestigtsind.

• InstallierenSie die für die zu verwendende Gasart geeigneten Bypass-Injektor an den
Brenneranschlüssen.

• BringenSieden Splintund dieVerbindung wieder anund ziehenSiesiefest.

❖ M ontierenSiedieRohre zwischen dem Gasventilund den Brennern wieder ein.Schmieren Sie
dieVerbindung,beider dieM anschetteam Rohr und dasRohr am Gasventilmontiertsind,mit
Gaspaste gegen Gasaustritt.

❖ Ändern Sieden Typenschildentsprechenddem verwendeten Gastyp.
❖ SchließenSiedasGerätangewählten Typ von Gas entsprechend an.
❖ Prüfen SiealleAnschlüsse auf Gasundichtigkeit (diePrüfungen m üssen mit Dichtheitsspray

oder Schaum durchgeführt werden; prüfen SieGasundichtigkeitniemalsmit einer offenen
Feuerquelle wie Streichholz,Feuerzeug usw.)

❖ Führen Sienach derGasdichtheitsprüfungeinenBrenntestfürdasGerät durch.
❖ W enn dieW ärm e des Geräts nichtausreicht,stellenSiedieGasregulierungsdüse (Bypass)am

Gasventil m iteinem Schraubendreher entsprechend ein.(Da der Bypass-Injektor in den
Gasleitungsweg geöffnet ist,darfder Bypass-Injektor niem alswährend des Betriebsentfernt
werden. Da die Einstellungendes Geräts standardm äßig auf den gewünschten Gasdruck
eingestelltsind,solltendiese Einstellungen vom Benutzer niemals geändert werden, wenn
keineGasum stellungdurchgeführt wird.Bringen SiedieRückwand wieder an,wenn eskeine
Probleme gibt.)

❖ Wenn SiedieseAnweisungen befolgen,können SieIhrGerät mit der umgestellten Gasart
sicherverwenden.
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GASSYSTEM
1-Brenner

2-AnschlussdesBrenners

3-Brenner-Einspritzventil(Injektor)

4–Splint

5-Ring

6-Brennerkragen

7-Gasrohr (Ø8X1)

8-Gasventil

9-Thermo-Element

10 -Gas-Ram pe (Ø16x1,5)

11 -AnschlussfürGasdruckregelung

12 -Erdgas-Anschlusskragen

13 -Verbindungsm anschetteausPropan

14 -Gasventil-Knopf

15 -Gasventilm utter

16 -Gasventil-Bypass-Injektor

17 -Gasventil-Manschette

18 -Gasventilschelle

19 -Klemm schraube

20 -Gasrohr-Gegenm utter
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MOTOR

Die in dem Dönergrillverwendeten Elektromotoren können in zwei Richtungen (rechts/links)
betrieben werden. Dank dem Elektromotor kann jedeSeitedes Fleischspießesgleichmäßiggegrillt
werden.

Reinigen Sieden Elektromotor nichtmit Wasser. BeiDönergrillm itM otoroben wischen Sieden
Rahm en desM otorsm iteinem feuchtenTuch ab und wischen Sieihnanschließendtrocken.

Bei Döner-Grillmaschinen m itM otor unten istder M otor m iteiner Abdeckung abgeschirm t.
BetreibenSiedasGerätnichtohne Abdeckung.Verwenden Siezum ReinigenkeinWasser.

Lassen Sieden Elektromotornichtherunterfallen.

Schützen SiedasKabeldes Elektromotorsvordirektem KontaktmitFeuer.

Verwenden SiebeiDönergrillGeräten mitM otoroben dieWärmekappe (5),dieeinOriginalteildes
Gerätsist,um den M otorwährend des Betriebsvorüberm äßigerHitzezuschützen.(Abbildung 1-
b)

Prüfen Sie vor jedem Betrieb das Stromkabel des Geräts. Kabel, die durch Hitze oder durch
falschenBetriebbeschädigtwurden,können einenKurzschlussverursachen.

TechnischeDaten desMotors:

220-240 Volt(AC)NPE ~50/60 Hz

-1U/m in

-3,7W
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DÖNERGRILLMITMOTOROBEN

1–Elektromotor 8–Schutzgitter 14–Fettwanne
2–M otorkabel 9–Heizelement 15 –untere Spießverstellung
3–obere Spießberstellung 10–Brenner 16 -M otorFixierung
4–Kabelhalter 11 –Spießscheibe 17 -M otorplatte
5–Hitzschutzblech 12 –Splint 18 –Spießaufnahme
6–Spieß 13 –Gas Anschluss&
7–Gasventil& Gasventiltaste M anometer Anschluss
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DÖNERGRILLMITMOTORUNTEN

(Teile1,4,5 sindnichtbei Dönergrill Modell 126-1700 vorhanden)

1–Spießhalterung 8–Schutzgitter 14 –Führungsschienenfür
2–Spieß 9–Gasventil& dieHeizeinheit-Verstellung
3–Brenner Gasventiltaste 16 –Steckdose
4–Haltebügelfür 10 –Gas Anschluss& 17 –Fettauffangsschale
Spießhalterung M anom eterAnschluss 18 &19 -Thermostat & Schalter
5–Befestigungsschraube 11 -Splint 20 –Motor Schalter
fürSpießhalterung 12 –Befestigungsschraube 21 –Gehäuse Bodenteil
6–Heizeinheit fürden Spieß 22 –drehende Spießhalterung
7–Spießscheibe 13 -Heizeinheitsverstellung 23 –Gehäuse
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AUFBAU UNDELEKTROINSTALLATION
DönergrillModelle mitMotor oben(Abbildung1– b).

Nach der InstallationdesGerätes unter Beachtung der oben genannten Vorschriftenwerden die
Fettauffangsschaleund der M otor (Abbildung 1-b)eingesetzt,wodurch das Gerät betriebsbereit
ist.Bei diesen Gerätetypen werden die oberen und unteren Spießverstellungen (3) & (15)
abgeschraubt. M itihrerHilfewird der Abstand zwischen dem Spieß (6)und dem Heizelement (9)
eingestellt.
StellenSiedieGasanschlüsse aufdieaufdem Typenschildangegebenen W erteeinund steckenSie
das Stromkabelein.Ihr Gerät isteinsatzbereit.

DönergrillModellen mitMotor unten(Abbildung2– b).

Abbildung2–beiDönergrill Modellen mitMotor unten

BeiDönergrill Modellenm mit Motorunten müssen zuerstdasGehäuse (23)und dasBodenteil(21)
installiert werden.
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Um IhrGerätm itSchrauben zubefestigen,befolgenSiedienachstehenden Anweisungen:

- InstallierenSiedasBodenteildes Gerätes wie inderBedienungsanleitung beschrieben.

- Setzen Sie das Gehäuse so auf das Bodenteil, dass die Anschlussöffnungen am
Schienenm echanismusm itdenAnschlusspunkten aufder Bodenplatteübereinstimmen.

(Der Gehäuseteil,an dem die Brenner angeschlossen sind,istm iteinem Schienenm echanismus
ausgestattet.Auf diesem M echanismus sindvierÖffnungen fürBolzenverbindungen -zwei rechts
und zweilinks-vorhanden.)

-HaltenSieden Schienenm echanismus festund schieben Siedas Gehäuse nach vorne.Dabei
bewegt sichdasGehäuse näher an den Spießheran,aber derSchienenm echanismusselbstsoll
sichnichtbewegen. StellenSiedieBolzen indieM ontageöffnungen am Schienenm echanismus
und schrauben Siediese an die Bodenplatte ein.Befestigen Siedann alleBolzen m iteinem
Schraubenschlüssel.

-Nehm en Siedie Gasanschlüsse m itden auf dem Typenschildangegebenen W erten vor und
schließenSiedasStrom kabelan.Ihr Gerät isteinsatzbereit.

Der Spieß(2)istfesteingestellt;derAbstandzwischen dem Fleischund den Brennern wirddurch
Verschieben des Gehäuses eingestellt,das durch einen speziellenSchienenm echanism us
rückwärts und vorwärts bewegt werden kann. BerücksichtigenSiedabei,dass das Gerät heiß
werden könnte, und benutzen Siedie Heizeinheit-Verstellung(13),um das Gehäuse (23)zu
bewegen.

W enn Ihr Dönergrillm iteinem Haltebügel für Spießhalterung ausgerüstet ist,m uss diese
Halterung wie inAbbildung 2-bgezeigtinstalliertwerden.

Bei den DönergrillM odellen m itMotor unten istdie Bodenplatte m iteinem Heizelement
ausgestattet.Dadurch kann sowohl verhindertwerden, dass das Fettkaltwird und nichtindie
Fettauffangsschale fließt,alsauch das Fleisch,das sich oberhalb der Bodenplatte befindet,
warm gehalten wird.W ährend des Betriebssolltediese Fettschaleregelmäßig überprüft und
entleertwerden, wenn siem itFettgefülltist.Andernfallskann überlaufendes Fettzurutschiger
Oberflächeführen,was Unfälleund schwere Verletzungenverursachenkann.

Bei diesen M odellen von Dönergrillswird das Heizelement über ein Therm ostat und einen
Therm ostatSchaltergesteuert(Abbildung 2-b18-19).Mit HilfedesThermostats kann dasFleisch
aufder gewünschten Tem peraturgehaltenwerden.
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Installation

• Die Installationm uss von einem qualifiziertenInstallateur nach den geltenden
gesetzlichenVorschriftenausgeführtwerden.

• Dieaufdem Typenschilddes Grillsangegebene Spannung m ussm itderSpannung Ihres
Stromnetzesübereinstimm en.

• EsdürfenkeineReduziersteckeroderAdapterverwendetwerden.
• Die Steckdose m uss grundsätzlichzugänglich bleiben dam itdas Gerät im Notfallvom

Stromnetzgetrenntwerden kann.

• Überprüfen Sieregelmäßigden Dönergrillund das Kabelauf m öglicheBeschädigungen.
Benutzen SiedasGerätnicht,wenn irgendetwas beschädigtist.

• Reinigen Sieden Elektromotorniemalsm itWasser. BeiDönergrillM otoroben wischen
Sieden Rahm en des M otorsm iteinem feuchten Tuch ab und dann wischen Sieihn
anschließendtrocken.

• BeiDönergrillM odellenm itMotor unten istderM otorm iteinerAbdeckung abgedeckt.
BetreibenSiedasGerätnichtohne Abdeckung.Reinigen Sieden Motornicht m itWasser.

• Der Elektromotordarfnichtherunterfallen.
• SchützenSiedasKabeldes Elektromotorsvordirektem Kontaktm itFeuerund m itWasser.
• Verwenden SiebeiGrilldönerM odellenm itoben liegendem M otordieW ärmekappe (5),

dieeinOriginalteildesGerätsist,um den M otorwährend des Betriebsvorüberm äßiger
Hitzezuschützen (Abbildung1-b).
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BETRIEB

ZweckderVerwendung

Diese Dönergrillmaschine wurde entwickelt und hergestellt,um jede Art von Gyros- und
Dönerfleischfürgewerbliche Zwecke zu grillen,undkann nichtfürandere Zwecke verwendet
werden.

W arnhinweise

• Entfernen Sie vor der Inbetriebnahm e des Geräts allePVC-Schutzfolien und andere
Verpackungsm aterialienvomGerät.

• LassenSiedasGerätwährend desBetriebsnichtunbeaufsichtigt.
• Das GerätdarfnuruntereinerSchornsteinhaube betriebenwerden.
• Das Gerätdarfnur von Personen bedientwerden,die dieseBedienungsanleitunggelesen

haben und fürdieBedienung desGerätesentsprechend eingewiesensind.

• Das Gerätdarfnuraufeinerstabilen,ebenen FlächeausEdelstahlbetriebenwerden.
• Gasanschlüssemüssen regelmäßigaufGasundichtigkeitgeprüftwerden.

• Das GerätsollteuntergutbelüftetenBedingungen betriebenwerden.

• Bevor SiedasGerätbewegen,solldas Gerätauszuschaltetund abgekühltwerden.

• Nach einem eventuellenStromausfallschaltenSiedas Gerät kurzaus,warten 5M inuten
ab,stecken den Steckerwieder einund startendasGerät.

• Beim Gasgeruch drehen SieGasventiledes Gerätes und alleandere Gasventileindem
Raum ab,lüftenSieden Raum gutdurch,rufen Sieden qualifiziertenFachmann an.

• Das Gerätmuss inNotfällenoderwenn nichtmehrbenutzt,vom Netzgetrenntwerden.
• DasGerätdarfwährend derBenutzung nichtbewegtwerden.
• Achten Siedarauf,dass beim BetriebdesGerätskeinFettverschüttetwird.Verschüttetes

Fettistsofortzuentfernen.Andernfallskann eszuUnfällenund schweren Verletzungen
durchdierutschigeOberflächekom m en.

• Das GerätdarfnichtzuBoden fallen.
• Keineleichtentzündlichenoder explosivenStoffeinderNähe desGerätes lagern.
• Keine Arbeitenm itleichtentzündlichenStoffeninderNähe des Gerätes ausführen (kein

Lackoder Farbsprayo.ähnliches).Eskönnte sonstzueinem Feuer oder zueinerExplosion
führen.

• W enn das Gerät in der Nähe einer W and, einerTrennwand, von Küchenm öbeln,
dekorativenBeschichtungen usw.aufgestelltwerden m uss,m üssendieseunbedingt aus
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nichtbrennbarem M aterialbestehen. Andernfallsm üssen diesem itnichtbrennbarem
W ärmedäm m m aterialbeschichtetwerden.

• LassenSieeinenAbstandvon 20cm zwischendem Gerätund derW and.

• DieDruckwerte fürGas sindaufdem Typenschilddes Gerätsangegeben. BetreibenSiedas Gerät
nichtunteranderem Gasdruckalsaufdem Typenschildangegeben.

• Wird das Gerät m itLPG betrieben,solltederAbstand zwischen Gerät und LPG-Flaschem indestens
50cm betragen.

Öffnen Siedas Hauptgasventil,um den Gasflusszu ermöglichen.Halten Sieden Gasventilknebelgedrückt
und drehen Sieihnum 90 Grad gegen den Uhrzeigersinn.IndieserPositionwird Gas zu den Brennern
fließen.Halten Sie den Ventilknebelgedrückt und zünden Sie den an das Gasventilangeschlossenen
Brenner von vorne m iteinem Streichholz,Feuerzeugusw. an (verwenden Siedazu einFeuerzeug m it
langem GriffodereinStreichholz,umVerbrennungen zuvermeiden).Wenn derBrenner nichtinnerhalbvon
10-15 Sekunden zündet,schaltenSiedas Ventilaus und warten SieeinekurzeWeile,bevor Sieeserneut
versuchen.Gasventilesindm itThermoelem enten ausgestattet.HaltenSiedaherbeim erstenAnzünden des
Brenners den Gasventil-Knopfgedrückt,bissichdas Heizelement erhitzt(etwa 15 Sekunden). Andernfalls
lassenThermoelem ente,diesichnichtgenügend erwärm en,keinen Gasflusszuund som itkomm tesnicht
zurVerbrennung.W enn dieThermoelemente aufgeheiztsind,lassenSiedieKnebelwieder los.
Durch W iederholungdesoben erwähnten VerfahrensindergleichenReihenfolgekönnen alleBrennerdes
Gerätsgestartetwerden.W enn dieFlamm eausirgendeinem externenGrund erlischt,unterbrechendieden
Gasfluss.
Jederder Brenner wird durch unabhängige Gasventilegesteuert.DieGasventilehaben zwei Einstellungen
fürden Betrieb– niedrigeStufeund volleStufe.Döner-Fleischkann gegrilltoderwarm gehalten werden,
wobeidiese EinstellungenjenachBedarfverwendet werden können.
EinstellungdervollenStufe:
Der Gasventilknebel istm iteinem großen Flamm enanzeiger beschriftet.Fürden Betriebauf vollerStufe
stellenSiedasVentilaufdiesePosition,wodurch dasGrillenvon Fleischerm öglichtwird.
Einstellungaufniedrigem Niveau:
Der Gasventilknopf istmiteinem kleinenFlamm enanzeiger beschriftet.Fürden BetriebaufniedrigerStufe

Versuchen Sienichtwährend desGrillvorgangsdasFleischzuentnehm en,
da esheiß,schwer und fettist!!!
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stellenSiedasVentilindiesePosition,wodurch dasFleischnurwarm gehaltenwird.

BETRIEB DESMOTORS

Dönergrillm itM otoroben
Der BetriebIhresGerätes m itMotor ermöglicht sowohlein gleichmäßigerFleischgrillenalsaucheine
wenigerm anuellerBedienung.
BittebefolgenSiedasfolgendeVerfahren,um IhrGerätm itMotorzubetreiben.
(Abbildung1-b)
-Schrauben Siedieobere Spießverstellung(3)und dieuntereSpießverstellung(15)jenach Größe des
Fleischesab und bringen Siediese indie passende Position,inder das Fleischleichtaufgespießt
werden kann. Die obere Spießverstellung (3) vollständigentnehm en. Dabei m uss sich die
M otorfixierung(16) über dem oberen Schlittenarm (3) befinden. Führen Sie dann die obere
Spießverstellungdurch dieMontageöffnung oberhalb der Motorplatte (17)und installierenSiesie
zusammen m itdem Motor (1)und der Schraube.W enn Sieden M otorm itden Händen inder
richtigenPositionhalten,schrauben SiedieMotorfixierung (16)und dieM otorplatte(17)fest.
-Führen SiedasuntereEnde desSpießes(6)m itaufgesetztem FleischindiekonischeFührung ein,die
sichüber dem unteren Schlitten(15)befindet,und ziehenSieden T-förmigenArm fest.
-Bewegen Siedann dasobere Ende desSpießes(6)näher an dieSpießführungheran.Heben Siedas
Fangrohr an derSpießführung nach oben,führen SiedasaufgespießteFleischindieSpießführung ein
und fixierenSiedasRohr.
- StellenSie danach sicher,dass sowohl die untere Spießverstellung (15) als auch die obere
Spießverstellung(3)ausgerichtetsind.
-Führen Siedann das M otorkabel(2)durch Kabelhalter,um das Kabel vor der Hitzezu schützen.
(Verwenden Sieden Hitzschutzblech(5),umdasKabelwährend desBetriebsvorHitzezuschützen)
-IhrGerät istbereitfürden Einsatzm itMotor.Stecken SiedasStromkabeldes M otorseinund starten
Sieesm itdem Schalteram Motor.

Wenn derBetriebabgeschlossenist,schaltenSieimmer alleGasventileandStromanschüsse wieder
ab!!!
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DönergrillM odellem itM otorunten

Der Betrieb IhresGerätes mit Motor ermöglicht sowohl eingleichmäßiger Fleischgrillenalsauch
wenigerm anuellerBedienung.

BittebefolgenSiedasfolgendeVerfahren,um IhrGerätm itMotorzubetreiben.(ABBILDUNG 2-b)

- Schrauben SiedieBefestigungsschraube (5)fürSpießhalterung heraus.Der Spießhalterung wird
autom atischangehoben.

-Schrauben SiedieBefestigungsschraube (12)fürden Spießheraus.

-Führen SiedasuntereEnde (2)desSpießesaufdiedrehende Spießhalterung(22)ein.

-Ziehen SiedieBefestigungsschraube fürden Spieß(12)fest.

- Drücken Sieden Haltebügelfür Speißhalterung(4)nach unten und führenSiedieOberseitedes
Spießes (2)indieFührung ein.

-Ziehen SiedieBefestigungsschraube fürSpießhalterung (5)fest.

- IhrGerät istbereitfürden Betrieb m itM otor.Siekönnen den M otor starten,indem Siedie
Zuleitung des M otors in Steckdose einstecken und den auf dem Bodenteil (21) befindlichen
Motorschalter (20)betätigen.

HINWEIS:EINIGEMODELLEN SINDNICHTMIT EINERSPIEßHALTERUNG AUSGESTATTET.WENN DIES
DER FALLIST,BEFOLGENSIEDIENACHSTEHENDEN ANWEISUNGEN:

-Lösen SiedieBefestigungsschraube (12)des Spießes.

-Führen SiedasuntereEnde (2)desSpießesindiedrehende Spießhalterung(22)ein.

-Ziehen SiedieBefestigungsschraube (12)des Spießes fest.

- IhrGerät istbereitfürden Betrieb m itM otor.Siekönnen den M otor starten,indem Siedie
Zuleitung des M otors in Steckdose einstecken und den auf dem Bodenteil (21) befindlichen
Motorschalter (20)betätigen.
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BetriebohneMotor
DönergrillmitMotor oben
W enn das Gerätohne Motor betriebenwerden soll,verwenden Sieden hygienischenSpießdreharm,der
zum Drehen des Spießes dientund an der Oberseite des Spießes montiert werden kann. (Füreinen
hygienischenund sicherenGrillvorgangwirdem pfohlen,den GrillmitMotor zubetreiben).
BittebefolgenSiedasfolgendeVerfahren,um IhrGerätohne Motor zubetreiben.
(Abbildung1-b)
-Schrauben Siediedieobere Spießverstellung(3)und dieuntere Spießverstellung(15)jenach Größe des
Fleischesab und bringen Siedieseindiepassende Position,inder das Fleischleichtaufgespießt werden
kann.
-Führen Siedas untere Ende des Spießesm itdem FleischindieFührung über dieuntere Spießverstellung
(15)einund ziehen Siesiefest.
-Führen Siedann dasobere Ende des Fleischspießesdurchden Ringoberhalbderoberen Spießverstellung
(3)und ziehenSiediesefest.
3-BEDIENUNGS-UND W ARTUNGSANLEITUNG
-StellenSiedanach sicher,dasssowohldie untere Spießverstellung(15)alsauch dieobere Spießverstellung
(3)ausgerichtetsind.
-Montieren Sieden Spießdreharm an derOberseitedesSpießesund drehen Sieden Spießdam it.Aufdiese
Weise verm eidenSieden Kontaktm itdem heißen und fetthaltigenFleischundsorgensofürm ehrHygiene
und Sicherheit.
DönergrillmitMotor unten
Da beidieserArtvon Geräten dieVerwendung einesSpießdreharm snichtmöglichist,wirdem pfohlen,das
Gerät m itM otor zu betreiben.Wenn der Motor IhresGeräts ausfälltund eine sofortigeReparatur im
M om entnichtmöglich ist,betreibenSiedas Gerät,nachdem Siedas Stromkabelabgezogen haben. Rufen
Siesoschnellwiemöglicheinenden zuständigenKundendienst,um den M otorIhresGerätsauszutauschen.
Gehen Siewiefolgtvor,um IhrGerätfürkurzeZeitohne Motor zubetreiben:(Abbildung2-b)
-Lösen SiedieBefestigungsschraube (5)fürSpießhalterung.Dadurch wirddieSpießhalterung(1)durch den
Federmechanismusangehoben.
-Lösen SiedieBefestigungsschraube (12)fürden Spieß.
-Führen Siedas untere Ende (2)des Spießesm itaufgesetztem Fleischindiedrehende Spießhalterung(22)
ein.
-Ziehen SiedieBefestigungsschraube (12)des Spießes nichtfest.Sonstkönnen Sieden Fleischspießnicht
drehen.
- Drücken Sie den Haltebügel (4)für den Spießhalternach unten und führen Sie die Oberseite des
Fleischspießes(2)m itaufgesetztem FleischindieFührung des Haltebügelsein.
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-Ziehen SiedieBefestigungsschraube (5)fürSpießhalterung fest.
-IhrGerät istohne M otoreinsatzbereit.ZiehenSiewährend des Betriebsohne M otorden Netzsteckeraus
derSteckdose.
HINW EIS:EINIGEGERÄTE SIND NICHT M ITEINEM HALTEBÜGEL FÜR SPIEßHALTERUNG AUSGESTATTET.
BERÜCKSICHTIGENSIEDIESUND BEFOLGEN SIEDIENACHSTEHENDEN ANWEISUNGEN FÜR DIESEGERÄTE:
-Lösen SiedieBefestigungsschraube desSpießes(12).
-Stecken SiedasuntereEnde desSpießes(2)m itFleischauf,indiedrehende Spießhalterung(22).
-Die Befestigungsschraube (12)des Spießes nichtfestziehen.Sonst können Siedas aufgespießte Fleisch
nichtdrehen.
-IhrGerät istohne M otoreinsatzbereit.ZiehenSiewährend des Betriebsohne M otorden Netzsteckeraus
derSteckdose.

REINIGUNG
EsisteinetäglicheReinigung em pfohlen.

Dazu schaltenSiedas Gerät aus,trennen Siees von der Stromversorgung ab und warten Sie,bises
abgekühlt ist,bevorSiem itderReinigung beginnen.

Achten Siedarauf,dass bei der Reinigung die elektrischenTeilenichtnass werden. Gerät nichtins

W asserstellen!Verwenden Siezum ReinigenkeinDruckwasser.

Reinigen Siedas Gerät nichtm itaggressiven Chem ikalien,Benzin,Verdünner oder Scheuerm itteln,
M etallschwämm eusw.dam itdieOberflächennichtbeschädigtwerden!

Verwenden Sieeinm ildesSpülmittelundWasser.Reinigen SiedasGerätm ireinem weichen Tuch und
wischen Sieesanschließendtrockenab.

WARTUNG

Um Gasundichtigkeitzu prüfen und ob das Gerät ordnungsgem äß funktioniert,muss das Gerät
mindestens alle6(sechs)Monate von einem autorisiertenTechnikergewartet werden, abhängig von
der Artund W eise,wie das Gerät benutztwird und abhängig vom Standort.W enn das Gerät nicht
einwandfreifunktioniert,rufen SiesofortIhrenHändler an,und nehm en Siedas Gerät nichtinBetrieb,
bises wie erforderlichrepariertist.Wenn insolchen Fällenfunktionsfähige Teiledes Gerätes ersetzt
werden m üssen,solltendiesedurch Originalersatzteileersetztwerden.
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EXPLOSIONSZEICHNUNGEN

126-1700(GD3)

126-1705(GD4)
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VERPACKUNGS&ENTSORGUNG

DieVerpackungsm aterialienbitteentsprechendtrennen und den zuständigen
Sam m elstellenzurWiederverwertungund zurUm weltschonung zuführen.

ENTSORGUNG

Hat dasGerät einmalausgedient,dann entsorgen Siediesesbitte
ordnungsgem äßaneinerSam m elstellefürElektrogeräte.Elektrogerätegehören
nichtinden Hausm üll.

Über Adressen und Öffnungszeiten von Sam m elstelleninformiertSieIhre
zuständige Verwaltung.Nur soistessichergestellt,dassAltgeräte
fachgerechtentsorgtund verwertetwerden.Vielen Dank!

AbbildungenindieserAnleitungkönnenvomOriginalArtikel abweichen.

TechnischeundDesign-Änderungen,Irrtümer undDruckfehlervorbehalten.

Made inP.R.C for:

SARO Gastro-ProductsGmbH
Sandbahn 6,46446
Emmericham Rhein,
Germany
Tel.+49(0)28229258-0
Fax+49(0)282218192
E-Mail:info@saro.de
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